Wie raume ich den Kuhlschrank richtig flr eine lange Haltbarkeit ein?

Hier ist es am warmsten: Platz
fiur zubereitete Speisen
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o raumen Sie neue Ware nach hinten

o Eier gehdren nicht in die Kihlschranktlr sondern in die Mitte des Kuhlschrankes

o auch Milch/Milchprodukte (auch vegane Alternativen wie z.B. Hafermilch) nicht in
die Kuhlschranktur stellen

o auch Kase und Wurst gehoren in die Mitte des Kuhlschrankes



